
CHAMPAGNES
Prix unitaire 

TTC départ 

cellier
Quantité TOTAL

BOUTEILLES
TRADITION 15,50 €

SELECTION 17,00 €

ROSE 17,50 €

BLANC DE BLANCS 18,50 €

PRESTIGE 26,00 €

DEMI-BOUTEILLE
BRUT SELECTION 9,00 €

MAGNUM
BRUT SELECTION 33,00 €

JEROBOAM
BRUT SELECTION 95,00 €

TRANSPORT GRATUIT A PARTIR DE 103 BOUTEILLES

BON DE COMMANDE
Tarif au 1er Janvier 2021

TRANSPORT

TOTAL TTC

CONDITION DE VENTE

Tarifs forfaitaire (TTC) de transport en France Métropolitaine.

Taxes, regies et TVA 20% comprises. Ces prix s'entende départ 
de nos celliers. Frais de transport en sus, selon la grille ci-

dessous. Transport offert à partir de 103 bouteilles en France 
Métropolitaine, à une seule adresse. Paiement à la commande, 

net sans escompte.

1 à 6 Blles
18 €

7 à 12 Blles
21€

13 à  24 Blles
37 €

de 25 à 72 Blles
1,60 €/Blle

jusque102 Blles
1,10€/Blle



Nom (majuscule):……………………………………………………………….

Prénom:………………………………………………………………………….

Adresse:…………………………………………………………………………

Code postal:……………………………………………………………………..

Ville:………………………………………………………………………………

Tel:……………………………………………………………………………….

Email:……………………………………………………………………………..

13 rue d'Ambonnay - 51380 TREPAIL

03 26 53 12 59 - 06 88 77 94 98

machet.nicolas@cegetel.net

 www.champagnenicolasmachet.fr

ADRESSE DE FACTURATION ET DE LIVRAISON

SI ADRESSE DE LIVRAISON DIFFERENTE DE L'ADRESSE DE 

FACTURATION, MERCI DE LE PRECISER

Observation:…………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………..…………

………………………………………………………………………..………………

…………………………………………………………………..……………………

……………………………………………………………..

IDEES COCKTAILS

Les cocktails à base de Champagne ont une élégance particulière.

Ceux qui ont finalement osé utiliser le Champagne en cocktail  n'ont qu'un seul 

regret, ne pas l'avoir tenté plus tôt.

Soupe Champenoise
10cl de Cointreau, 10cl de sirop de sucre de Canne

10cl de jus de citron, 1 bouteille de Champagne
Verser les ingrédients dans un grand récipient, mélanger et placer au frais. 

Allonger avec le Champagne au moment de servir.

Mojito Royal
6cl de Rhum, 1/2 citron vert, 1/2 cuillère de sucre roux

7 feuilles de menthe, Champagne
Verser dans le verre le sucre et le jus de citron, ajouter les feuilles de menthe et 

remplir la moitié du verre de glace pilée.

Verser le rhum, mélanger. Allonger au Champagne.


